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～川崎日航ホテルと JA セレサ川崎との連携で商品開発～ 

こだわりは川崎市内で生産された野菜「かわさきそだち」を使用し製造したオリジナルピクルス 

ホテルメイドのプライベートブランド商品「川崎で採れた野菜のピクルス」販売 

2018 年 6 月 10 日（日）より販売開始 

 

川崎日航ホテル（所在地：神奈川県川崎市川崎区／総支配人 山口祐一）では、ホテル 10 階のカフェレストラン 

「ナトゥーラ」にて、川崎市内で生産された野菜「かわさきそだち」を使用し製造したホテルメイドのプライベー 

トブランド商品「川崎で採れた野菜のピクルス」を 2018 年 6 月 10 日（日）より販売いたします。 

 

川崎日航ホテルは、ホテルの味をご家庭で楽しんだり、贈り物としてお使いいただけるようパウンドケーキやク 

ッキーなどのスイーツ販売を展開してまいりました。この度の新しい商品は素材にこだわり、JA セレサ川崎と連 

携し川崎市内で生産された野菜「かわさきそだち」を使用したホテルメイドのピクルスです。「かわさきそだち」 

とは川崎市内で生産、収穫される新鮮な農産物の総称です。本ピクルスの内容は、季節によって収穫される、そ 

の時の一番美味しい旬の野菜を使用します。同市で採れた野菜を使い、地域の美味しいものを広め、地域活性化 

にも貢献できればと考えております。 

川崎日航ホテルは開業時より川崎のランドマークとして、地域の皆さまと共に歩んでまいりました。これから先 

も皆さまに食を通じ、ご満足いただける商品の提供を目指して参ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『川崎で採れた野菜のピクルス』の商品詳細  

□商品内容：ホテルメイドの「川崎で採れた野菜のピクルス」          

特徴 川崎市内で生産された野菜「かわさきそだち」を使用。 

6 月販売の内容は、胡瓜、人参、大根、赤玉葱の 4 種類ミックス 

です。野菜の食感とスパイスの香り引き立つ食べやすいサイズ 

です。※時期によって野菜の内容は変わります。 

内容量 265g（固形量 140g） 

価格 880 円（税込）※数量限定 

□発売日：2018 年 6 月 10 日（日）より 

□販売場所：川崎日航ホテル 10 階カフェレストラン「ナトゥーラ」        

□販売時間：7:00～21:30                         ©かわさき地産地消推進協議会 
 

お問合せ先 Tel.044-221-2134（ナトゥーラ直通） 
 
 

 

【本件に関するお問い合わせ先】  

 

           〒210-0024 神奈川県川崎市川崎区日進町 1 番地 http://www.kawasaki-nikko-hotel.com 

マーケティング室 担当：宮崎学／片山知子  

TEL 044-233-5957／FAX 044-233-5869  e-mail：kikaku@k.nikkohtl.co.jp 


